
L u n c h

Mout&Hout 
BBQ Lunch
Strip Steak Bread	 18

Gegrilde ossenhaas | feta | Rode ui | rucola

Flamy Pork Belly	 16

Rode kool zoetzuur | tzatziki | bosui

Smoking Hot Brisket Balls	 17

Barbecue saus | bierbostel brood | jalapeño dip

Toast Steak tartaar	 19

Brioche toast | steak tartaar | klassiek

Shedwood Smoked Salmon	 20

Crème fraîche | rode ui | zoetzuur

Roast beef 	 19

Geblakerde preicrème | bierbostelbrood

Loaded Fries	 14

Pulled pork | slow junk food | chipotle

Bell Pepper Mania	 18

Gebrande romesco | tomatenrelish | feta

Smokin’ tosti’s
Pulled pork	 10.5

Brioche | cheddar | augurk

Meatloaf Melt 	 1 1 .5

Brioche | cheddar | jalapeños

Pastrami Sandwich	 18

Tomatenrelish | cheddar | bosui | augurk

Classics
Twee Kroketten met brood	 12 .5

Tomatensoep 	 9

Mout&Hout
lunchplank 
Verschillende broodjes met onze 
specialiteiten van de BBQ.
Kun je niet kiezen en wil je optimaal 
genieten met de lunch?

•	 Pastrami | Cheddar | Chipotle
•	 Gerookte zalm | Crème fraîche
•	 Smokey Pepper relish | Tomaat | Feta
•	 Roast Beef | Cave Men Prei

Vanaf 2 personen

29.50 p.p.

Onze visie
Bij Mout & Hout draait alles om vuur, 
smaak en gezelligheid. We zitten naast de 
Beerze brouwerij en combineren goed eten 
met ambachtelijk bier. In onze keuken 
werken we veel met houtskool, rook- en 
grilltechnieken, zoals de Josper-oven en 
smoker, voor die kenmerkende rokerige smaak.

De sfeer bij ons is stoer en ontspannen, met 
een open keuken waar je het vuur echt ziet 
en voelt. Vlees staat vaak centraal, maar 
we hebben ook lekkere vis- en vegetarische 
opties. Samen met de brouwerij zorgen we 
voor verrassende bier-spijscombinaties. 

En ja, daar zijn we best trots op.

T o t  1 6  u u r  t e  b e s t e l l e n




